e Y\ Offnungszeiten

Weitere Kurse und ..
Anmeldung und Kursgebiihren

aktuelle Anderungen

finden Sie auf unserer Winter (November bis Marz)

Hofladen:

Di., Mi., Fr. 11 =16 Uhr
Do. 11 =17 Uhr
Sa.—-So0.11-16 Uhr

Bistro:
Sa.—-So.11-16 Uhr
Montag bis Freitag geschlossen

Bitte melden Sie sich fur alle Veranstal-
tungen bis spatestens sieben Kalendertage
vor dem Termin an. Sie erhalten eine Besta-
tigung mit unserer Bankverbindung. Erst
mit der Uberweisung der Kursgebihren
gelten Sie als verbindlich angemeldet.

Homepage.

Streuobstzentrum e.V.

eka ” gta'/fa hggéa/e hde r Sollten Sie von der Anmeldung zuricktre-
ten, bitten wir um schriftliche Benachrich-
; § L p— tigung bis spatestens sieben Kalendertage

; f ’ vor dem Termin, ansonsten fallt die volle

Kursgebuhr an.

Sommer (April bis Oktober)

Hofladen und Bistro:
Di. bis So. von 11 - 18 Uhr

F ."‘I R 8 - a.

Wir behalten uns vor, Kurse bei zu geringer
Teilnehmerzahl abzusagen, bereits tber-
wiesene Kursgebihren werden voll zurtick
erstattet.

Veranstaltungsort

MainAppelHaus Lohrberg
Streuobstzentrum e.V.
Klingenweg 90

60389 Frankfurt-Seckbach
Tel. 069 /28606103

Info@MainAeppelHausLohrberg.de
www.MainAeppelHausLohrberg.de

Stand: 12/2025
Anderungen werden auf unserer

Bei Kinderveranstaltungen erhalten
Geschwister einen Rabatt.

Inhaber des Frankfurt Pass erhalten
50% ErmaBigung.

FES

Kindergarten, Schulklassen und Gruppen
kénnen individuelle Termine vereinbaren.

Fiprt 24 o)
ﬂmainova Z 026 C’

Termine/Referenten

Veranstaltung

J Homepage angekindigt.

Gebiihren

Bemerkung

Mi. und Do.
14./15.01.2026
09:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

Sa. 24.01.2026
09:00 bis 15:00 Uhr
Matthias Aevermann

Sa. 31.01.2026
09:00 bis 15:00 Uhr
Matthias Aevermann

Sa. 07.02.2026
18:00 bis 21:00 Uhr

Sa. 21.02.2026
15:00 bis 17:00 Uhr
Jorg Stier

Mi. und Do.

04./ 05.03.2026
09:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

Sa. 21.03.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

Sa. 28.03.2026
10:00 bis 14:00 Uhr
Karsten Liebelt

Sa. 28.03.2026
10:00 bis 13:00 Uhr
Annette Kltuh

So. 29.03.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
M. Ullmann/ K. Sperzel

So. 12.04.2026
10:00 bis 13:00 Uhr
Werner Nussbaum

So. 12.04.2026
15:00 bis 17:00 Uhr
Jorg Stier

Mi. 15.04.2026
17:00 bis 19:30 Uhr
Natascha Jaskulla

Mi. und Do.

15./ 16.04.2026
09:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

Sa. 18.04.2026
18:00 bis 21:00 Uhr

Sa. 25.04.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

So. 26.04.2026
11:00 bis 18:00 Uhr

So. 03.05.2026
15:00 bis 17:00 Uhr

Do. 07.05.2026
18:00 bis 20:00 Uhr
Martin Hormann

Sa. 09.05.2026
09:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

Sa. 09.05.2026
15:30 bis 17:30 Uhr
Ulrike Balzer

Sa. 09.05.2026
20:00 bis 22:00 Uhr
Ulrike Balzer

So. 10.05.2026
10:00 bis 14:00 Uhr
Sina Mook

So. 10.05.2026
15:00 bis 17:00 Uhr

Sa. 16.05.2026
14:00 bis 17:00 Uhr
Katrin Umbreit

So. 17.05.2026
10:00 bis 13:00 Uhr
Andreas Z6ppig/
Natascha Schmitt

So. 17.05.2026
15:00 bis 17:00 Uhr

Sa. 30.05.2026
10:00 bis 16:00 Uhr
Sina Mook

Sa. 30.05.2026
11:00 bis 13:00 Uhr
Britta Hirt

Sa. 30.05.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

Sa. 30.05.2026
20:30 bis 22:30 Uhr
Ulrike Balzer

Sa. 13.06.2026
11:00 bis 13:00 Uhr
Britta Hirt

Sa. 13.06.2026
20:30 bis 22:30 Uhr
Ulrike Balzer

Streuobstseminar: Grundkurs (Modul 1), zweitédgig
Einfihrung in den Baumschnitt und die Pflege einer Streuobstwiese.

Grundlagen des Obstbaumschnitts
Baumschnitt bei Kern- und Steinobst sowie Beerenobststrauchern.

Grundlagen des Obstbaumschnitts
Baumschnitt bei Kern- und Steinobst sowie Beerenobststrauchern.

Apfelweinanstich 2026

Die Laudatio wird von der groBartigen Kunstlerin, Schauspielerin und Musike-
rin Sabine Fischmann gehalten. Sie ist nicht nur Partnerin von Michael Quast
auf der Buhne sondern auch Tragerin der Goethe-Plakette der Stadt Frankfurt.
Wir durfen uns auf einen tollen Abend mit musikalischer Begleitung freuen.

Selbstkelterer Erfahrungsaustausch
Die Besonderheiten des vergangenen Apfelwein-Jahrgangs. Eigener Apfel-
wein kann vorgestellt und verkostet werden.

Streuobstseminar: Aufbaukurs (Modul 2), zweitagig
Schnitt und Pflege von Obstgehdlzen.

Seifenwerkstatt zu Ostern
Die Kinder lassen bunte Seifen-Kunstwerke entstehen.

Baumgesundheit
Biologische PflegemaBnahmen: Krankheiten, tierische Konkurrenten und
Gegenspieler.

Eierfarben mit Naturmaterialien
Geeignete Pflanzen und Krauter werden gesammelt, gewickelt und die Eier
damit veredelt.

Schnupperkurs: Bienen und Imkerei
Die Theorie der Bienenhaltung und
Wissenswertes dartber.

Obstbaum - Veredelungsseminar
Praktisches Veredeln

Apfelwein in Geschichten und Anekdoten
Unterhaltsame Reise durch die Geschichte des hessischen Nationalgetrankes.

Wildkrauterfiihrung ,,Wilde Frihjahrskrauter”
Gemeinsam werden im Kurs die Wiesen erkundet, Krauter bestimmt und
gesammelt und kulinarische und gesundheitliche Eigenschaften erortert.

Streuobstseminar: Beerenobst und Baumaufzucht (Modul 3), zweitagig
Neuanlage von Streuobstwiesen, Beerenobst, Baumaufzucht und Veredelung.

Appelweinmeister .
Wir ktren zum zweiten Mal einen Appelweinmeister auf Frankfurts hochstem
Berg. Das Publikum entscheidet.

Apfelsenf hausgemacht
Frisch zubereitet schmeckt Apfelsenf am besten.

Streuobstfest
Altes Handwerk rund um die Wiese.
Wir stellen unsere Arbeit vor.

Musik auf dem Lohrberg - Boys of 69
Coversongs aus Rock, Pop, Soul und Oldies.

Vogelvielfalt am Lohrberg
Exkursion zu den typische Vogeln in Garten und Streuobstwiese.

Streuobstseminar extra: Heckenkurs
Das Wesen(tliche) des Strauches. Anlage von Hecken und ihre
okologische Funktion.

Fledermause - Kobolde der Nacht
Kinder lernen Lebensweise und Lebensraum
der Fledermause kennen.

Fledermausexkursion am Berger Siidhang

Nachtwanderung fur Kinder und Erwachsene.

Stricken lernen bei unseren Schafen

Lernen Sie, Maschen anzuschlagen und einfache, schéne Muster zu stricken.

Musik auf dem Lohrberg - Skyline Big Band
Lieblingssticke aus Chanson, Jazz und Pop.

Griine Pflege: Frankfurter 7-Krauter-Balm

Inspiriert von den sieben Krautern der Frankfurter Grinen SoB3e stellen wir in
diesem Workshop gemeinsam einen naturlichen, vitalisierenden Hautbalsam her.
Die Krauter werden gemeinsam frisch im Garten gesammelt und verarbeitet.

Insekten: So wichtig fiir uns - was kénnen wir tun? 0
Gestaltung von Lebensraumen - Pflanzenwahl, EMWHWM”‘/'
Wildblumenwiese, Totholzhaufen. In diesem Kurs S e T
lernen wir, wie wir sie im Garten einsetzen kénnen.

Musik auf dem Lohrberg - Bigband 17M
Von Jazz- und Swing-Standards tber lateinamerikanische Rhythmen bis hin zu
Pop und Rock.

Vom Schaf zum Schal - Zuschauen und mitmachen
Wir zeigen den ganzen Tag, wie aus dem Pelz des Schafes ein Kleidungssttick
wird.

Schnecken checken
Spielerisch Bekanntschaft mit Schnecken schlieBen und Spannendes
Uber sie erfahren.

Hollerbliitensekt
Wir setzen Holunderbliten an und fullen den entstandenen
Sekt in Flaschen ab.

Fledermausexkursion am Berger Siidhang
Nachtwanderung fur Kinder und Erwachsene.

Was summt denn da?
Spielerisch ndhern wir uns der Lebensweise von
Wild- und Honigbiene an.

Fledermausexkursion am Berger Siidhang
Nachtwanderung fur Kinder und Erwachsene. ﬁméf«f _____ ﬁ?
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MainAppelHaus Lohrberg -
Rapp's/FES Kinderquartier

Treffpunkt: Bushaltestelle
Riedbad (Fritz-Schubert-Ring)
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MainAppelHaus Lohrberg -
Rapp's/FES Kinderquartier
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Treffpunkt: Bushaltestelle
Riedbad (Fritz-Schubert-Ring)

MainAppelHaus Lohrberg -
Rapp's/FES Kinderquartier

Treffpunkt: Bushaltestelle
Riedbad (Fritz-Schubert-Ring)

110 €/ Person

35 €/ Person

35 €/ Person

15 €/ Person inkl.
1 BegruiBungsge-
trank

25 €/ Person
(inkl. Proben)

110 €/ Person

20 €/ Kind (inkl.
Material),
Geschwister 15 €

30 €/ Person

20 €/ Person
(inkl. Material)

20 €/ Person

25 €/ Person

25 €/ Person
(inkl. Proben)

25 €/ Person

110 €/ Person

Eintritt frei

22 €/ Person
(inkl. Material)

Eintritt frei

Eintritt frei
Spenden will-
kommen!

20 €/ Person

100 €/ Person

20 €/Kind,
Geschwister 15 €

20 €/ Person

35 €/ Person
(inkl. Material)

Eintritt frei
Spenden will-
kommen!

35 €/ Person
(zzgl. 4 € Ma-
terial)

20 €/ Person

Eintritt frei
Spenden will-
kommen!

Eintritt frei,
Anmeldung nicht
notwendig.
Spenden will-
kommen!

15 €/Kind,
Geschwister 13 €

25 €/ Person
(inkl. Material)

20 €/ Person

15 €/ Kind,
Geschwister 13 €

20 €/ Person

Die Teilnahme am Modul 1-5 mit Priifung fihrt zum
Abschluss Zertifizierter Landschaftsobstbauer. Infos
unter www.Josef-Weimer.de

Vorrangig fur Gartenobstbaume.

Vorrangig fur Gartenobstbdume.

Bitte anmelden unter
info@mainaeppelhauslohrberg.de

Hinweise und Tipps fur den eigenen Apfelwein.
Es werden Proben der Kelterei Stier verkostet.

Voraussetzung ist die Teilnahme an Modul 1.

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).

Eier kbnnen mit nach Hause genommen werden.

Bitte auf wetterfeste Kleidung achten.

Reiser kdnnen vor Ort gekauft werden oder selbst
mitgebracht werden.

Mit Probe verschiedener Apfelwein-Spezialitaten
der Kelterei Stier.

Voraussetzung ist die Teilnahme an Modul 1 und 2.

Die Zahl der teilnehmenden selbstproduzierten
Apfelweine ist auf 15 begrenzt, die Abgabe von 5|
muss am Vorabend erfolgen.

Das Publikum und die Teilnehmenden bitte anmel-
den unter: info@mainaeppelhauslohrberg.de

Zutaten werden gestellt.

Familienfest mit Bewirtung.

Weitere Musik-Veranstaltungen auf unserer
Website: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Bitte Fernglas mitbringen, falls vorhanden.

Infos unter www.Josef-Weimer.de

Fur Kinder von 7 bis 11 Jahren.

Angebot fur Familien.
Gruppen bitte frihzeitig anmelden!

Stricknadeln und Garn kénnen im Kurs ausgeliehen
bzw. auch erworben werden.

Weitere Musik-Veranstaltungen auf unserer
Website: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Bitte mitbringen: scharfes Messer und kleines
Schneidebrett.

Weitere Musik-Veranstaltungen auf unserer
Website: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Geschoren wird um 11:00, 13:00 und 15:00 Uhr.

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).

Zutaten werden gestellt.
Verbindliche Anmeldung bis 30. April notwendig.

Angebot fur Familien.
Gruppen bitte fruhzeitig anmelden!

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).

Angebot fur Familien.
Gruppen bitte fruhzeitig anmelden!



So. 14.06.2026
11:00 bis 13:00 Uhr
Tanja Didden

So. 14.06.2026
15:00 bis 17:00 Uhr

Sa. 20.06.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

So. 21.06.2026
15:00 bis 17:00 Uhr

Sa. 27.06.2026
09:00 bis 15:00 Uhr
Frank Zimmermann

Sa. 27.06.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

So. 05.07.2026
15:00 bis 17:00 Uhr

Sa. 18.07.2026
11:00 bis 13:30 Uhr
Natascha Jaskulla

So. 02.08.2026
15:00 bis 17:00 Uhr

Mi. und Do.

05./ 06.08.2026
09:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

So. 09.08.2026
10:00 bis 13:00
Monika Peukert

Saisonstart
Mobile Kelterei

Sa. 15.08.2026
09:00 bis 15:00 Uhr
Karsten Liebelt

Sa. und So.
15./16.08.2026
15:00 bis 18:00 Uhr
Jorg Stier

Sa. 22.08.2026
11:00 bis 13:00 Uhr
Britta Hirt

Sa. 22.08.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

So. 23.08.2026
10:00 bis 15:00 Uhr
Sina Mook

Sa. 29.08.2026
09:00 bis 15:00 Uhr
Frank Zimmermann

Sa. 29.08.2026
14:00 bis 17:00 Uhr
Sylvia Kénig / Dr. K. Krug

Sa. 05.09.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

Sa. 12.09.2026
11:00 bis 13:00 Uhr
Britta Hirt

Sa. 12.09.2026
14:00 bis 17:00 Uhr
Katrin Umbreit

So. 13.09.2026
10:00 bis 12:00 Uhr
Matthias Aevermann

So. 20.09.2026
10:00 bis 13:00 Uhr
Andreas Zoppig/
Natascha Schmitt

Sa. 26.09.2026
11:00 bis 13:00 Uhr
Britta Hirt

Sa. 26.09.2026

16:00 bis 18:00 Uhr
Matthias Aevermann/
Andreas Baumann

Sa. 17.10.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

Sa. 24.10.2026
14:00 bis 17:00 Uhr
Sylvia Kénig/ Dr. K. Krug

So. 25.10.2026
14:00 bis 17:00 Uhr
Katrin Umbreit

Mi. und Do.
28.10./ 29.10.2026
09:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

Sa. 07.11.2026
10:00 bis 14:00 Uhr

Sa. 14.11.2026
09:00 bis 15:00 Uhr
Karsten Liebelt

Sa. 14.11.2026
16:30 bis 20:00 Uhr

Sa. 21.11.2026
09:00 bis 15:00 Uhr
Karsten Liebelt

So. 22.11.2026
11:00 bis 13:00 Uhr
Petra Bingemer

Do. 19.11.2026
09:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

So. 29.11.2026
09:00 bis 16:00 Uhr
Werner Nussbaum

Sa. 12.12.2026
14:00 bis 16:00 Uhr
Thekla Kulik

So. 20.12.2026
10:00 bis 17:00 Uhr
Josef Weimer

Fein, feiner, Filz

Aus bunter Wolle, warmem Wasser und mit Fingerspitzengefunhl
entstehen stiBe Marienk&fer und Leseschlangen.

Musik auf dem Lohrberg - Old Beer Devilz
Rock’n Roll mit Herz und Leidenschaft.

Seifenwerkstatt
Die Kinder lassen bunte Seifen-Kunstwerke entstehen.

Musik auf dem Lohrberg - Schirn Bigband
Bigband-Sound auf hohem Niveau.

Sensen und Dengeln - Gras mdhen in Handarbeit
Altes Handwerk neu entdeckt.

Apfelsenf hausgemacht

Aus frischen Zutaten wird eigener Apfelsenf hergestellt. Senfkérner, Apfel-
aromen und ausgewahlte Gewdurze verschmelzen zu einem harmonischen
Geschmackserlebnis.

Chill mit Dill
Peter Dill mit Songs aus Pop- und Rockmusik mit Gitarre und Gesang. Benefiz-
Konzert zugungsten des StreetAngel e.V. - Hilfe fur Obdachlose.

Wildkréauterfiihrung ,Wild, gesund und urspriinglich”

Wildkrauter mit ihren naturlichen Aromen kennenlernen, Erkennungsmerk-
male studieren und Spannendes Uber ihre Nutzung in Ktiche und Hausapo-
theke erfahren.

Dazz Trio

Akkustischer Jazz mit Elementen aus Pop und Folklore und Gesang.

Streuobstseminar: Sommerkurs und Baumgesundheit (Modul 4), zweitagig
PflegemaBnahmen im Sommer. Erkennen von Krankheiten und Schadlingen,
MaBnahmen und Méglichkeiten der Kontrolle.

Lo
LA h

Pflaumengenusswanderung &
Kleiner Rundgang am Lohrberger Hang inkl. j_ i :
Verkostung und Einfthrung in die bunte Vielfalt der Pflaumen. e

Wir keltern Eure Apfel, Quitten und Birnen — dein Obst ist dein Saft!
Im September und Oktober fahrt die Mobile Kelterei durch das Rhein-Main-
Gebiet. Saft-Abfullung in Bag-in-Box- Verpackungen oder ins eigene Fass.

Sommerschnittkurs
Theorie und Praxis des Sommerschnitts an Obstgeholzen.

Vom Apfel zum Wein
Grundlagen und Hintergrinde der Apfelweinherstellung mit begleitender
Apfelweinprobe.

Quelle und Bach
Spielerisch beobachten Kinder das Wasser und die Tiere im Klingenbach.

Seifenwerkstatt
Die Kinder lassen bunte Seifen-Kunstwerke entstehen.

Schafe, Wolle und Handstickerei bei den Schafen
Lernen Sie die Grundstiche des Stickens und fertigen Sie mit einfachen Tech-
niken ein kleines Stickwerk an.

Sensen und Dengeln - Gras méahen in Handarbeit
Altes Handwerk neu entdeckt.

Fermentieren fur Anféanger

Die faszinierende Welt der Fermentation kennenlernen. Gemeinsam lernen,
wie Sauerkraut, Kimchi und Co zubereitet werden und erfahren, wie Gemuse
durch Salz und Zeit zu probiotischen, aromatischen Kostlichkeiten wird.

Bliten- und Krauterseife

Naturlich, duftend und individuell entstehen kleine Seifenkunstwerke. Es
werden duftende Krauter, farbenfrohe Bliten und hochwertige naturliche
Zutaten verarbeitet.

Kinder keltern ihren Saft
Waschen, musen, pressen, trinken. Mit der groBen Korbpresse
kénnen Kinder ihren eigenen StuBen produzieren.

Apfel trifft Aroma: Naturkosmetik mit Apfelnote

Ein frisches Apfel-Honig-Peeling und ein duftendes Kérperdl mit getrockneten
Apfelscheiben und regionalen Krautern werden hergestellt. Die Krauter wer-
den im Garten gemeinsam gesammelt.

Apfelgenusswanderung
Fuhrung mit Informationen tber Apfelsorten inkl. Verkostung
der reifen Sorten.

Insekten: So wichtig fiir uns - was kénnen wir tun?
Gestaltung von Lebensraumen - Pflanzenwahl, EMWHW-’
Wildblumenwiese, Totholzhaufen. In diesem Kurs S e ﬁ;
lernen wir, wie wir sie im Garten einsetzen kénnen.

Kinder keltern ihren Saft
Waschen, musen, pressen, trinken. Mit der groBen Korbpresse
kénnen Kinder ihren eigenen SuBen produzieren.

Vorstellung alte Obstsorten
Entdecken Sie die versteckten Schatze aus unserer diesjahrigen
Baumbestellung.

Apfelsenf hausgemacht

Aus frischen Zutaten wird eigener Apfelsenf hergestellt. Senfkérner, Apfel-
aromen und ausgewahlte Gewurze verschmelzen zu einem harmonischen
Geschmackserlebnis.

Fermentieren fir Anféanger

Die faszinierende Welt der Fermentation kennenlernen. Gemeinsam lernen,
wie Sauerkraut, Kimchi und Co zubereitet werden und erfahren, wie Gemuse
durch Salz und Zeit zu probiotischen, aromatischen Késtlichkeiten wird.

Sauerhonig & Krauterkraft: Oxymel selbst gemacht

Aus Honig, Essig und frischen Herbstkrautern wird ein traditionelles Krauter-
elixier hergestellt - fur Gesundheit, Geschmack und ein starkes Immunsystem.
Die Krauter werden frisch im Garten gesammelt und direkt verarbeitet.

Streuobstseminar: Priifungsvorbereitung (Modul 5), zweitégig
Ubungswochenende mit Coaching.

Baumausgabe
Ausgabe der bestellten Obstbaume.

Grundlagen des Obstbaumschnitts
Baumschnitt bei Kern- und Steinobst sowie Beerenobststrauchern.

Feuerabend-Keltern
Stimmungsvoller Abschluss der Keltersaison mit Verkéstigung.

Grundlagen des Obstbaumschnitts
Baumschnitt bei Kern- und Steinobst sowie Beerenobststrauchern.

Geschenke aus der Kiiche
Auf der Suche nach einer Idee fur ein persoénliches Geschenk oder einer Idee
fur den Adventskalender? Dann sind Sie hier richtig.

Streuobstseminar: Abschlussprifung
Theoretische und praktische Prufung zum Zertifizierten Landschaftsobstbauer.

Einfiihrung in die Obstsortenbestimmung _cv\ul'”c.‘;\
Grundlagen der Sortenbestimmung mit Schwerpunkt A :
Kernobst, praktische Bestimmungstibungen und Sortenmerkmale. "‘?5-;‘.:"‘"

Weihnachtliche Seifenwerkstatt
Mit Gewdurzen, Samen und Zitronenschalen stellen Kinder bunte Seifen-
Kunstwerke her.

Vertiefungsseminar
FUr Weimer - Absolventen aller Jahrgange.

MainAppelHaus Lohrberg -
Rapp's/FES Kinderquartier
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Standorte und Termine ab
August siehe Webseite
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20 €/ Kind (inkl.
Material),
Geschwister 15 €
Eintritt frei
Spenden will-
kommen!

20 €/ Kind (inkl.
Material),
Geschwister 15 €
Eintritt frei
Spenden will-
kommen!

65 €/ Person

120 €/ Familie

22 €/ Person
(inkl. Material)

Eintritt frei
Spenden will-
kommen!

25 €/ Person

Eintritt frei
Spenden will-
kommen!

110 €/ Person

15 €/ Person

siehe Webseite,
ab 100kg/Pres-
sung

35 €/ Person

55 €/ Person
(inkl. Proben)

15 €/Kind,
Geschwister 13 €

20 €/Kind (inkl.
Material),
Geschwister 15 €
35 €/ Person
(inkl. Material)

50 €/ Person

75 €/ Person
(inkl. Material)

20 €/ Person
(inkl. Material)

15 €/Kind,
Geschwister 13 €

35 €/ Person
(zzgl. 9,50 € fur
Material)

15 €/ Person

20 €/ Person

15 €/Kind,

Geschwister 13 €

10 €/ Person

22 €/ Person
(inkl. Material)

75 €/ Person
(inkl. Material)

35 €/ Person
(zzgl. 5 € far
Material)

110 €/ Person

35 €/ Person

10 €/ Person
(inkl. 1 Freige-
trank)

35 €/ Person

25 €/ Person
(inkl. Material)

100 €/ Person

55 €/ Person

20 €/ Kind (inkl.
Material),
Geschwister 15 €

100 €/ Person

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).

Weitere Musik-Veranstaltungen auf unserer
Website: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).

Weitere Musik-Veranstaltungen auf unserer
Website: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Auch fur Jugendliche und Kinder ab 12 Jahren
geeignet, bitte Alter bei Anmeldung angeben.

Zutaten werden gestellt.

Weitere Musik-Veranstaltungen auf unserer
Website: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Weitere Musik-Veranstaltungen auf unserer
Website: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Voraussetzung ist die Teilnahme an den
Modulen 1-3.

Anmeldung ab 15.08.2026 unter
kelterei@MainAeppelHausLohrberg.de oder unter
0179/ 3400251. Weitere Infos auf
www.mainaeppelhauslohrberg.de

Vorrangig fur Gartenobstbaume.

Hinweise und Tipps fur den eigenen Apfelwein.
Informativ und unterhaltsam fur Selbstkelterer und
Apfelweininteressierte.

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).

Sticknadeln und Garn kénnen im Kurs ausgeliehen
bzw. auch erworben werden. Eigene Materialien
durfen gerne mitgebracht werden.

Bitte scharfes Messer und Schneidbrett mitbringen.
Zutaten und Fermentierglas werden gestellt.

Angebot fur Erwachsene. Zutaten werden gestellt.

Mit Kostprobe flur zu Hause - bitte ein GefaB
(max. 0,51) mitbringen! Kindergruppen kénnen
eigene Keltertermine vereinbaren.

Mit Kostprobe flr zu Hause - bitte ein GefaB
(max. 0,51) mitbringen! Kindergruppen kénnen
eigene Keltertermine vereinbaren.

Verschiedene auf der Baumbestellung gelistete

Obstsorten kénnen probiert und als Baume bestellt
werden.

Zutaten werden gestellt.

Bitte scharfes Messer und Schneidbrett mitbringen.
Zutaten und Fermentierglas werden gestellt.

Bitte auf wetterfeste Kleidung achten.

Voraussetzung ist die Teilnahme an den
Modulen 1-4.

Bestellung bis Anfang Oktober. Infos auf unserer
Webseite: www.mainaeppelhauslohrberg.de

Vorrangig fur Gartenobstbaume.

Bitte anmelden unter
info@mainaeppelhauslohrberg.de

Vorrangig fur Gartenobstbdaume.

Zutaten werden gestellt.

Die Teilnahme an den Modulen 1-5 mit Prifung
fuhrt zum Abschluss Zertifizierter Landschaftsobst-
bauer.

Bitte Messer, Bestimmungsliteratur und Fotoappa-
rat mitbringen. Die Sorten werden eigenstandig
bestimmt.

Fur Kinder ab 5 Jahren. In Begleitung eines Erwach-
senen (bleibt vor Ort, ist aber nicht Teilnehmer des
Kurses).



