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19 Lindenhof	 	 	
Familie Rieß	 	 	
Jakob-Lengfelder-Straße 152	 	
61352 Bad Homburg - Ober-Eschbach	
Tel.: 06172 - 43283	 	
lindenhof.riess@web.de

Unser landwirtschaftlicher Betrieb mit Hofladen und Bauernhofcafé liegt am 
Rande von Bad Homburg direkt an der Regionalparkroute. Hausgemachte 
Kuchen, kleine Brotzeit, Kaffee und kühle Getränke erwarten Sie in unserem 
kleinem Café. Bauernhofeis, Käse von kleinen Käsereien, Eier, Kartoffeln, 
Fleisch und Wurstwaren können Sie in unserem Hofladen erwerben. In 
unseren Saisongärten können Sie Ihr eigenes Gemüse ernten. Wir freuen 
uns auf Ihren Besuch. 	 Öffnungszeiten: Do. - So. 13.00-18.30 Uhr

20 Brühlhof
Familie Uhrig
Im Brühl 13
65843 Sulzbach
Tel.: 06196 - 71883 
1.milchautomat@gmail.com	
www.bruehlhof-holsteins.de

Der Brühlhof ist ein Rinderzucht- und Milchbetrieb, der nach modernstem 
Standard geführt wird. Tierwohl ist uns ein wichtiges Anliegen: ein weiterer 
neuer Stall, mit viel Licht, Luft und Bewegungsfreiheit und Stroh für die Kühe 
wurde angegliedert, ohne die Tierzahl zu erhöhen. Jedes Tier ist mit Namen 
vertraut und genießt besondere Aufmerksamkeit. Auf dem Brühlhof (3. Ein-	
fahrt) gibt es 24 Stunden frische Kuhmilch aus dem Automaten zur 
Selbstbedienung. Bitte Flaschen oder Gefäße und Münzgeld mitbringen.

8

9 Hotel Restaurant Kurhaus Ochs
Kanonenstraße 6-8
61389 Schmitten
Tel.: 06084 - 480
Fax: 06084 - 4880
reception@kurhaus-ochs.de
www.kurhaus-ochs.de

Nur 30 Minuten von Frankfurt entfernt im Erholungsgebiet „Großer Feld-
berg“ des Naturparks Hochtaunus liegt unser Hotel mit 40 Zimmern, zwei 
Restaurants und einem kleinen Café. Am Anfang des Weiltalweges gelegen, 
bieten wir modernen Komfort in historischem Ambiente, regionale Küche 
sowie einen Wellness-Bereich mit Sauna und Schwimmbad. Genießen Sie im 
gemütlichen Restaurant „Kurhaus-Stuben“ eine vorzügliche Küche mit regi-
onalen Spezialitäten.	 Öffnungszeiten: täglich 12.00-14.00 Uhr, abends ab 18.00 Uhr

17 Erlenhof
Johanna und Markus Wien
Mainzer Straße 36
61381 Friedrichsdorf - Burgholzhausen
johanna-wien@web.de
Tel.: 06007 - 1604
Fax: 06007 - 930881

Herzlich Willkommen auf dem Erlenhof! Unser landwirtschaftlicher 
Familienbetrieb liegt am Rande von Burgholzhausen, einem Ortsteil von 
Friedrichsdorf. In unserem modernen und großzügigen Boxenlaufstall 
genießen unsere 90 Milchkühe den vollen Kuh-Komfort. Die frische Milch 
unserer Kühe können Sie an unserem Milchautomat „Volle Kanne“ zapfen 
und genießen. Bitte Gefäß & Kleingeld mitbringen. Ihre Familie Wien

Öffnungszeiten: täglich von 7.00 - 22.00 Uhr
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Stockheimer Hof
Familie Preiß
61250 Usingen	
Tel.: 06081 - 23 77
Fax: 06081 - 44 317 2

Talhof
Familie George
Landstraße Eschbach - Wernborn
61250 Usingen - Wernborn
Tel.: 0171 - 8146122
talhof-usingen@gmx.de   
www.talhof-usingen.de 

KÄSEHAUS
Manfred Seuss
Dorfborngasse 5	
61273 Wehrheim 	
Tel.: 06081 - 5821878
post@kaesehaus-seuss.de
www.kaesehaus-seuss.de

Löwenherz
Bahnhofstraße 11
61273 Wehrheim
Tel.: 06081 - 59857	
info@löwen-herz.com
www.löwen-herz.com

Der Stockheimer Hof in der Kernstadt Usingen war ein traditioneller Milch-
viehbetrieb. Heute leben auf dem Stockheimer Hof rund 100 Jungtiere der 
Milchviehrassen Holstein Friesian Schwarzbunt und Rotbunt, die – wenn sie 
ausgewachsen sind und ihr erstes Kalb erwarten – wieder in einen Milch-
viehbetrieb wechseln, um dort Milch zu produzieren. Der Stockheimer Hof 
bietet KiTa- und Schulklassenführungen zum Thema Rinderaufzucht und 
Milchproduktion an und leitet ein Schulackerprojekt. 	 Führungen auf Anfrage

Ziegen sind unsere Leidenschaft! Unser Betrieb mit 60 Milchziegen liegt in 
Usingen - Wernborn am Ortsrand Richtung Eschbach an dem Radwanderweg 
R6. In unserem Hofladen bieten wir Ihnen je nach Jahreszeit Frischkäse, 
Camembert und Schnittkäse aus unserer hofeigenen Käserei sowie Ziegen-
wurst von unseren Tieren an. Sehr beliebt ist auch unsere Käseschule.

Öffnungszeiten Hofladen: siehe Homepage und nach Vereinbarung, 	
Käseschule, Hof- und Käsereiführungen auf Anfrage bzw. Termine auf unserer Homepage

In der Mitte der Gemeinde Wehrheim bieten wir Käse von vielen hessischen 
Hofkäsereien, natürlich auch Handkäse sowie selbst hergestellten Joghurt, 
Butter, Frischkäse und Ziegen-Camembert. Abgerundet wird unser Angebot 
mit ausgesuchten Weinen und selbst hergestellten Antipasti. Bei unseren 
Veranstaltungen können Sie sowohl das Käsen erlernen als auch bei verschie-
denen Verkostungen die Breite und Zubereitungsmöglichkeiten regionaler 
Käseprodukte kennenlernen. 	 Öffnungszeiten: Mo. - Fr. 9.00-18.30, Sa. 8.00-13.00 Uhr

„Hessisch mit Herz“ – das sind wir! Genießen Sie kreativ freche Küchen-
kreationen für experimentierfreudige Feinschmecker. Wir verarbeiten saiso-
nal wechselnde Produkte heimischer Erzeuger aus dem Taunus, wie vom 
Wehrheimer Käsehaus, ortsansässigen Backstuben und Landwirten. Oden-
wälder Bier, unser köstlicher Wehrheimer Landapfelwein und Schnäpse aus 
der Dorfbrennerei sowie Wildgerichte aus eigener Jagd runden unser Ange-
bot ab. 	 Öffnungszeiten: Di. - Sa. ab 17.30 Uhr, So. ab 11.00 Uhr, Montag Ruhetag

15

16 TaunusTagungsHotel
Lochmühlenweg 3
61381 Friedrichsdorf 	
Tel.: 06172 - 7106-121
taunustagungshotel@agrinet.de	
www.taunustagungshotel.de

  

Abseits von Lärm und Hektik liegt unser Hotel direkt am Waldrand in 
Friedrichsdorf im Taunus. Hier können Sie in entspannter Atmosphäre tagen 
und sich erholen. Bei der Verpflegung unserer Gäste legen wir großen Wert 
auf ausgewogene und regionale Küche. In unserer Erlebnisküche können Sie 
ein einmaliges Kochevent erleben und regionale Spezialitäten wie 
Handkäsesuppe und Frankfurter Schnitzel selbst zubereiten. Die Käse- und 
Weinprobe in unserer Lounge ist fester Bestandteil unseres Angebotes.

(Hof-)Molkerei 

(Hof-)Käserei

Direktvermarktung / Hofladen

Landwirtschaftlicher Betrieb

Gastronomie

Übernachtungsmöglichkeit

7 Gesund & Munter
Hof Ardema
65232 Taunusstein - Neuhof	
Tel.: 06128 - 970386 	
Fax: 06128 - 970387 	
info@gesund-und-munter.com	
www.gesund-und-munter.com

Im idyllischen Aartal, in Taunusstein - Neuhof, liegt unser Betrieb mit ange-
schlossener Bioland-Gärtnerei. Eine kleine Ziegenherde komplettiert den 
geschlossenen Betriebskreislauf. Bei uns erwartet Sie ein vielfältiges Angebot 
an Lebensmitteln in bester Bio-Qualität. In Ihre Ökokiste, die wir in das west-
liche Rhein-Main-Gebiet liefern, packen wir das, was gerade auf unseren 
Äckern wächst oder von lokalen Landwirten und regionalen Verarbeitern 
stammt, also auch Käse von Hofkäsereien aus Hessen. 

14 Oranienhof
Familie Velte-Hammen
61273 Wehrheim
Tel.: 06081 - 5481
Fax: 06081 - 586706

Auf dem Oranienhof, einem 105 Hektar großen Grün- und Ackerlandbetrieb, 
leben rund 100 Milchkühe mit weiblicher Nachzucht. Themenschwerpunkte 
bei Hofführungen sind die Milch- und Fleischzeugung, der Getreideanbau 
sowie die Rinderzucht. Die Führungen richten sich an alle Altersklassen 
und dauern maximal vier Stunden. Die Gruppengröße liegt zwischen 5 und 
40 Personen. Der Hof ist auch Partner der Initiative „Bauernhof als 
Klassenzimmer“. Unsere Rohmilch gibt es am Milchautomaten.

1 Hof Zorn
An der Ganswiese 1
65321 Heidenrod - Zorn	
Tel.: 06775 - 1503
Fax: 06775 - 960278	
hofzorn@t-online.de	
www.hofzorn.de  

Zwischen Taunushöhe und Rheingau liegt das Blaue Ländchen, auf das man 
von der Höhe des Himmelsberges blickt. Hier befindet sich seit 1987 der 
demeter Hof Zorn. Die naturbelassene Milch unserer Kühe wird in der eige-
nen Hofkäserei zu diversen Rohmilchkäsen verarbeitet. Neben Weich- und 
Schnittkäse, Joghurt und Rohmilchquark gibt es in unserem Hofladen auch 
selbstgebackenes Brot sowie Fleisch und Wurst aus eigener Schlachtung.
	 Öffnungszeiten Hofladen: Di. + Fr. 16.00-12.00 Uhr

2 Birkenhof 
Familie Mainz
Sauerbornsweg 1
65391 Lorch - Espenschied
Tel.: 06775 - 1492 · Fax: 06775 - 960 376
info@wispertal-ferien.de
www.wispertal-ferien.de

Ob Wanderurlaub oder Ferien auf dem Bauernhof, unsere modernen 
Ferienwohnungen sind die komfortable Ausgangsbasis für entspannte 
Erlebnisse. Von Ihrer Ferienwohnung aus erreichen Sie bequem den 
Rheinsteig und Wispertalsteig. Wir laden Sie herzlich ein, unseren 
Milchviehbetrieb und die Gegend zu erkunden und uns bei der Arbeit über 
die Schulter zu schauen oder auch selbst mit anzupacken. 

3

4

5

6

Der Rheingau Affineur
Anke Heymach
Büroanschrift:	
Limesweg 7
65232 Taunusstein
hello@rheingau-affineur.de
www.rheingau-affineur.de 	

Das Spritzenhaus  
Hotel·Bistro·Café
Platz der Deutschen Einheit 1 
65343 Eltville am Rhein 
Tel.: 06123 - 7037490 · Fax: - 70374925
info@das-spritzenhaus.de
www.das-spritzenhaus.de

Der Käseladen 	
Katharina Sroka
Marktstraße 8
65343 Eltville
Tel./Fax: 06123 - 689708
info@derkaeseladen.com
www.derkaeseladen.com

Bornhof GbR
Renate Kuhn und Michael Kusch
Dornbornstraße 10
65232 Taunusstein - Wehen 
Tel.: 06128 - 86788
info@bornhof-bioland.de
www.bornhof-bioland.de

In zwei jahrhundertealten Gewölbekellern in Eltville veredelt der Rheingau 
Affineur Käse kleiner Produzenten zu wahrhaften Spezialitäten. Dank opti-
maler klimatischer Bedingungen, Raumflora und der Behandlung unter 
anderem mit Riesling und Spätburgunder erhält der Käse sein einzigarti-
ges Aroma. Gourmet-Käseschulungen und verkostungen werden in der 
RheinWeinWelt Rüdesheim angeboten. 

Veranstaltungstermine  auf unserer Homepage

Das kleine Glück findet man durchaus in einer frisch gebrühten Tasse Kaffee 
oder bei einem herrlichem Frühstück z.B. mit Käse vom Rheingau Affineur 
(s. Betrieb Nr. 3), der in unserem historischen Gewölbekeller Käse veredelt. 
Wir bieten Ihnen aber nicht nur ein Frühstück sondern auch Verkostungen, 
Verkauf, Käseschulungen sowie Veranstaltungen rund um den Rheingauer 
Affinage Käse im besonderen Ambiente vis-à-vis des Reifekellers an. Wir 
freuen uns auf Sie. 	 Öffnungszeiten Bistro: Di. - So. 10.00-18.00 Uhr, Mo. Ruhetag 

Der Käseladen liegt inmitten der Eltviller Altstadt im Rheingau auf dem Weg 
zur Rheinpromenade. Genussvoller Einkauf und idyllische Ausflüge lassen 
sich so wunderbar kombinieren. Wir bieten ein breites Sortiment an exqui-
siten Käsen aus Kuh-, Ziegen- und Schafsmilch für zu Hause oder direkt auf 
die Hand. Neben Exoten finden Sie bei uns auch in der Region gefertigte 
Käse, hauseigene Kreationen und den unverwechselbaren Spundekäse. 

Öffnungszeiten: Mo. 15.00-18.30 Uhr,  Di. - Fr. 9.30-13.30 + 15.00-18.30 Uhr, Sa. 9.30-14.00 Uhr

Auf dem Bornhof werden Milchvieh, Weidemastrinder und Legehennen ge-
halten. Alle Rinder haben im Sommer Vollweide, im Winter steht ihnen ein 
Laufstall zur Verfügung. Unsere Bioland-Produkte vermarkten wir im Born-
hof-Lädli, die Milch kann man an einem Milchautomaten selbst zapfen. Wer 
mehr über unseren landwirtschaftlichen Alltag erfahren möchte, kann jeder-
zeit fragen. Wir freuen uns
auf Ihren Besuch. 

Taunus
Etappe durch die Landkreise Hochtaunus,  
Main-Taunus und Rheingau-Taunus

Routen durch Hessen entlang 	
regionaler Milchbetriebe und 	
Käsereien mit landschaftstypischen 	
Milch- und Käsespezialitäten 

Öffnungszeiten Hofladen: 	
Mo. - Fr. 10.00-13.00 + 15.00-18.00 Uhr, Sa. 10.00-13.00 Uhr 	
Milchautomat: täglich 8.00-20.00 Uhr

Milch ab Hof / Milchautomat

Käseschule

Sie führen eine Hofkäserei oder einen milchwirtschaftlichen Betrieb 
mit einem besonderen Angebot und möchten auch Partner der 
Hessischen Milch- & Käsestraße werden? 

Dann melden Sie sich bei uns: 

Landesvereinigung für Milch 
und Milcherzeugnisse Hessen e.V.
Lochmühlenweg 3 · 61381 Friedrichsdorf
Tel.: 06172 - 7106 - 291
Fax: 06172 - 7106 - 296
lv-milch@agrinet.de · www.milchhessen.de

18 Lernbauernhof Rhein Main  
Thomas Maurer	
Bienäcker 4	
61352 Bad Homburg - Ober-Eschbach	
Tel. /Fax: 06172 - 42208	
www.lernbauernhof-rhein-main.de

„Woher kommt die Milch im Supermarkt?“ oder „Aus welchem Getreide macht 
man Brot?“: Auf dem Lernbauernhof können sich Besuchergruppen über 
Nahrungsmittelanbau und Tierhaltung informieren. Als außerschulischer 
Lernort ist der Hof besonders gut für projektorientiertes Arbeiten geeignet. 
Der Betrieb bewirtschaftet 41 ha. Es gibt Getreide, Kartoffeln, Zuckerrüben, 
Kühe, Schweine, Pferde, Schafe und Legehennen. Für Familien ist der Hof 
tagsüber zugänglich, dann jedoch ohne Führung. 	 Gruppen nur mit Anmeldung.

Schwälbchen Molkerei Jakob Berz AG
Bahnhofstraße 38
65307 Bad Schwalbach
Tel.: 06124 - 503-0	
Fax: 06124 - 503-57	
info@schwaelbchen-molkerei.de	
www.schwaelbchen-molkerei.de

Alles begann mit einem Pferd, einem Wagen und der Liebe zum Natur-
produkt Milch, als Jakob Berz 1938 die Molkerei in Bad Schwalbach 
gründete. Ziel war schon damals, einen der wertvollsten Rohstoffe der 
Natur zu qualitativ hochwertigen Produkten zu verarbeiten. Heute sind 
wir die größe hessische Privatmolkerei. 350 Milcherzeuger in einem 
Radius von 180 km liefern die Milch für unsere „Grüne Linie“, die Sie im 
Handel der Region erwerben können. Molkereiführungen sind leider nicht möglich.M
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